
   
di PASTORIZZAZIONE HTST

Per garantire la sicurezza e la commestibilità dei prodotti destinati al consumo umano  
e aumentarne al contempo la “shelf life“, Prototech progetta e sviluppa unità di pastoriz-
zazione HTST a ciclo continuo appositamente studiate per trattare termicamente latte, 
panna, uova e altri prodotti pompabili. Tutto ciò nel pieno rispetto dei disciplinari legisla-
tivi previsti per i prodotti Food&Beverage. Le sue unità impiantistiche appartengono ad 
una nuova tipologia di soluzioni tecnologicamente intelligenti, sia in fatto di efficienza 
energetica che di controllo e in linea con i principi dell’industria 4.0.
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